WMW O alternativ

» Festkochende Kartoffeln
Am Vortag mit Schale kochen, iiber Nacht kiihl legen,
dann pellen und in Scheiben schneiden

Zwiebeln (rote sind chic!) klein gehackt
Gewlirzgurke fein geschnitten weibliche Kartoffel

8 Kriuter (tiefgekiihlt ist recht)
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Salatsauce:  Senf, Essig, Olivendl, saure Sahne, Gemiisebriihe
Salz, Pfefter, Cayenne
alles in einem Schélchen anrichten und unter die Kartoffeln mischen

Mengen je nach Geschmack
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