i omafensuppe - rajzfijz

fir 2 Personen

1 kleine Zwiebel Beides fein wiegen,
1 Knoblauchzehe in etwas Butter und Olivendl dinsten.

Tomatensugo aus der Flasche oder 2 Dosen purierte oder gestiickelte Tomaten
- auf gute Qualitét achten, nicht das billigste nehmen!
- zugeben

ca 2 Tasse Gemiisebriihe zugeben

Salz, weiller Pfefter, Krauter
der Provence, 1 Prise Zucker, wiirzen,
1 Prise Espelette (Piment) ca 10 Minuten kocheln lassen, evtl. purieren (Zauberstab)

Servieren mit (je nach Geschmack bzw. was weg muss):
» 1 Klacks Sahne
» gerostete Brotwiirfelchen
» Petersilie
» Toastbrot mit Scheibenkdse oder Schinken

Gufen Agpefi!
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