9‘ omafensuppe

4 Pers.

1 Gemiisezwiebel 120 g
1 Stk. Sellerie 100 g
500 g Romatomaten
(oder 2 Dosen Tomaten)
Butter/Olivendl

3 EL Tomatenmark

% 1 Rinderbriihe
plirieren

(oder Hiihnerbriihe)
Salz, Pfeffer, 1 EL Zucker
Cayenne

Thymian
200g Creme fraiche

Pimpinelle Bléttchen

Baguette

Gujen HAppejifl

www.saarwalter.de

pellen, grob zerteilen
schilen, waschen stiickeln
waschen, achteln

im Topf Zwiebeln, Sellerie, Tomaten kréftig anbraten (riihren!)
zugeben
zugieBen, 20-25 Min. kdcheln lassen, dann mit Riihrstab

wirzen
fein hacken
mit Thymian verriihren, getrennt zur Suppe servieren
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