Tomatensauce , CMargits Craum”

Schalotten, Knoblauch in Olivendl anbraten
250 g Kirsch-Tomaten halbieren und mitrésten
3 TL Tomatenmark zugeben
mit 1 Glas Rotwein abldschen

Tomaten zugeben und zerdriicken
1/8 Hiihnerbriihe nach und nach zugief3en
mit %2 TL Sembal Olek, Salz und Pfeffer wiirzen

2 Stunde schmurgeln lassen

"
Dazu, C%'M (Urdm : in Olivendl gerostete Tintenfisch-Tuben

CGuten ppent!
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