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fiir 2 Personen

1 Zwiebel

1 Fenchelknolle (ca 3509)
1 roter Spitzpaprika

1 gute Tasse Risottoreis

% Tasse Weillwein
1 ¥ Tassen Huhnerbrihe

Petersilie

in kleine Stlicke schneiden und in einer Pfanne mit hohem Rand in
Olivendl/Butter anrdsten

waschen und kurz mitrosten

angiellen

in der Brihe etwas Safran und Piment d’Espelette auflésen und nach
und nach zugeben

Zart kocheln lassen, bis die Flussigkeit aufgesogen ist und der Reis al
dente ist. Bei Bedarf Flussigkei nachgieRRen.

klein hacken und driiber streuen

1 Tasse geriebenen wiirzigen Hartkdse mit einem Stiick Butter hineinruhren.

Etwas ruhen lassen und in der Pfanne servieren.

Guten A’}J}yetit!
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