Raisotto

Mit buntem Gemdise

fur 4 Personen

1 bis 2 Schalotten und
1 bis 2 Knoblauchzehen

1 Mohre

1 Stk. Staudensellerie
1 Stk. Lauch

Y, Paprikaschote

1 TL Peperoncino
oder Piment

1 Tasse Risotto-Reis
1 Tasse WeilRwein

1 % Tassen Wasser

etwas geriebenen Kase

Guten A';y;yetit!

www.sSAATwAlter.de

> fein schneiden

> in kleine Wiirfelchen schneiden und mit Schalotten und Knoblauch
in einer groRen Pfanne in Olivendl andiinsten

wiurzen
mitdunsten, mit Salz, Pfeffer und etwas Paprika wiirzen
> angielien

> mit etwas Briihe und 1 Messerspitze Safranpulver vermengen
> zugiellen

> auf kleiner Hitze kdcheln lassen, bis der Reis al dente ist.
Bei Bedarf noch etwas Flissigkeit nachgieRen
> immer wieder riihren, damit es nicht anliegt oder gar anbrennt

< gegen Ende untermischen, gut verrihren

> ein paar Minuten ruhen lassen und mit fein geschnittenen
Frihlingszwiebeln tberstreuen

Layout und © WE


http://www.saarwalter.de/

